RUBRIKA

5 dirou na pate
na Kwak nechodte

Belgické pivnice neboli,pivni domy” jsou svétove proslulé
instituce, vyznacujici se nejen ohromujicim vybérem silnych
lahodnych piv, ale také nezvyklymi ritualy. Nové otevieny
Pauwel Kwak Bierhuis neziistal pozadu a na prazsky Smichov
prinesl nejen pies 120 belgickych piv, ale s nimi takeé pivni

zvyklosti.

ivni bar Gulden Draak Bierhuis
v Soukenické ulici jiz dnes pat-
fi k vyhleddvanym prazskym
podniklim. Jeho symbolem
jsou pipy ve tvaru zlatého dra-
ka, u kterych se schéazeji pivni nadsenci
z blizka i daleka, ale je pravda, Ze jeho
rozjezd nebyl UpIné snadny a o své mis-
to na pivni mapé Prahy musel pfed dvé-
ma lety tvrdé bojovat. Jeho mladsi pfi-
buzny rozsvitil svlj pouta¢ Kwak jen par

krokl od smichovského Andéla a zda
se, ze vtomto pfipadé mu,jeho Prazané
rozuméji” jiz od prvnich okamzikd exis-
tence. Zasluhu na tom ma nejen dobrd
adresa, ale také vybér vlajkového piva,
kterym se stal Pauwel Kwak, Vafi ho jiz
sedma generace rodiny Bosteels, ktera
provozuje stejnojmenny pivovar ve
vldmském méste¢ku Buggenhout, Na
cepu je i dalsi znamé pivo z jeho pro-
dukce, Tripel Karmeliet.

Marcela Titzlova

MiiZe za to Napoleon

Pauwel Kwak je strong amber ale (8,4 %
abv) kofenité sladké chuti se stopou
kvasnic, bananu, rozinek a datli, které
na sebe spolehlivé dokaze strhnout po-
zornost jesté dfive, nez jej ochutnate.
MuUze za to neobvykle tvarovana skleni-
ce: vysokad 5tihld banka s oblym dnem
umisténd v dievéném podstavci.
Traduje se, Ze vznikla diky zékazu cisafe
Napoleona, aby ko¢i béhem zastavek
v zdjezdnich hostincich opoustéli své
dostavniky. Hrozilo totiz, Ze se s pasazé-
ry opiji a ohrozi tak v€asny odjezd koca-
ru i jejich bezpecnost béhem dalsi ces-
ty. Jeden dlmyslny majitel zajezdniho
hostince a zéroven slddek jménem Pau-
wel Kwak proto vymyslel dimysiny dr-
zacek, do kterého si vozka mohl svou
sklenici piva zavésit a mél ji po ruce,
aniz by potfeboval sesednout z kozliku.
Recept na pivo pana Kwaka pak i s tva-
rem sklenice a jeho jménem prevzali
majitelé pivovaru Bosteels, vzdéleného
jen nékolik kilometra.

.....

zvlastnost. Pfi napiti se ozve nejen ty-
pické zblunknuti, ale pivo mize neo-
patrnému hostu i Splichnout do tvare,
coz samoziejmé vyvolava smich u ce-
Iého stolu. Jesté vétsi atrakci spojenou
s konzumaci Kwaku je dalsi zvyk.

K tomu je oviem potieba postovni
trubka a dratény kos, zavéseny u stro-
pu nad barem.

Kazdého hosta, ktery si objedna Kwak do
velké sklenice, totiz nejprve pozdravi
hlasité zatroubeni, a pak nasleduje ob-
fadné spousténi kose, kterému host své-
fi jednu svou botu. Jako ndhradu docas-
né obdrzi slusivou trepku. PGvodné Slo
o pojistku proti ukradeni vzacné skleni-
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ce, dnes je to spi$ fotogenicka legrace,
kterou uz néjaky ¢as znaji turisté prede-
vsim z belgického Gentu.

Dobry vycepni nad zlato

Komu se nechce zouvat, da si bud Kwak
ve standardni velikosti, anebo se ponofi
do vybéru z piv na dal3ich osmnécti pip-
ach. Trvale jsou na ¢epu dvé piva z pivo-
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varu Bosteels, Kwak a Karmeliet Tripel,
a treti, Petrus aged Red (viSnovy silny ale)
z pivovaru De Brabandere. Na ostatnich
pipach se pravidelné stfidaji piva z dal-
Sich deseti tradi¢nich rodinnych belgic-
kych pivovard a zhruba jednou tydné se
na Cepu objevi vyslovené raritni pivo -
bud'specialita z UpIné jiné produkce, limi-
tovana edice ¢i archivni kousek.

O viech pivech v nabidce ochotné refe-
ruje zdejsi personal. A ten je pro zkuse-
ného navstévnika Ceskych hospod jesté
vétsi raritou, nez kosik plny botek nad
hlavou. Za pivnim barem totiz stoji pivni
sommeléfi, nikoli jen vycepni. Stejné
jako ve druhém belgickém pivnim domé,
které provozuji Erika Rehakova a Jakub
Acsay, totiz dokazou kazdé pivo hostovi
erudované a laskyplné predstavit nebo
doporucit to pravé na zakladé jeho chu-
tovych preferenci.

,KdyZ jsme ted otvirali novy bar, vybrali
jsme pro néj zkusené vycepni ze Zlatého
draka v Soukenické ulici, prozrazuje Ja-
kub Acsay. ,Ukézalo se totiz, Ze sem pfi-
chézi dost hostl, pro které je belgické
pivo velkou neznamou a potfebuji pora-
dit. Tak jsme zvolili metodu bunéc¢ného
déleni, roztrhli obé nase zkusené dvojice
ze Soukenické a novy tym ted vedou $pic-
kovy sommelier Borek a pivni punkerka
Kamila zvana Kimi. Az nas udivilo, jak ne-
byl problém jejich pozice doplnit - do-
konce se o volna mista pfrihlasili i nékteri
z nasich stamgastd, ktefi v tom vidéli pfi-
lezitost proniknout hloubéji do fascinuiji-
ciho svéta belgické pivni kultury.”

Na vybaveni se nesetfi

Ucit se néco nového nastésti nejsou lini
ani majitelé podniku. Kdyz otvirali prvni
podnik v Soukenické, nevahali se na pdl
roku sami postavit za vycep, aby si vse
osahali na vlastni kzi. Ta zkusenost se
jim bohaté vyplatila nyni, pfi otvirani
Pauwel Kwak Bierhuis.

.UZ jsme védéli, kde se v Zzadném pfipa-
dé nevyplati Setfit. Na prvni pohled fi-
nan¢éné vyhodnd repasovana chladici za-
fizeni z druhé ruky se nam vilbec
nevyplatila, Tentokrat pfesné podle na-
$eho névrhu celé vybaveni baru udélala
firma RGT pana Rumla ve Dvore Kralové,”
pohladi Jakub Acsay dokonale zpracova-
nou nerezovou desku chladiciho a vy-
¢epniho pultu. Kdyz vidi mij usmév, do-
dava: ,Znam lidi, ktefi si takhle chodi
pohladit do garaze svUj luxusni viz. Ja
mam svou radost tady.”

Prostor v Nadrazni ulici Jakuba Acsaye |3-
kal uz pred ¢asem, kdy zde pomalu sko-
mirala prodejna EET: ,Libila se ndm jeho
velikost i prehledné feseni. Vejde se sem
skoro dvojnasobek hostll nez do Souke-
nické, a obsluha se zda jednodussi. S ma-
jitelem domu jsme se shodli hned, kdyz
vyslo najevo, Zze ma rad pivo, a belgické
zvlast. Navrhli jsme mu obnovit celé poni-
¢ené priceli parteru domu, ale ukazalo
se, ze zadné snimky nebo nakresy puvod-
niho stavu se nedochovaly. Museli jsme si
ho prosté vymyslet, samoziejmé pod
pfisnym dohledem odboru pamétkové
péce. Nicméné musim pfiznat, Ze s ohle-
dem na tehdejsi stav domu ndm vysli
Urednici vstfic. Nalézt spole¢nou fe¢ bylo
docela snadné. Za odménu jsme pak do-
stali jesté jedno prekvapeni, i kdyz tuse-
né, kdyz se ze sadrokartonu uprostied
prostoru vylouply dva zachovalé kamen-
né sloupy, které dnes spolu s vycepnim
pultem dominuji celému interiéru.”

Nejen tradicni pivo a syr

Vétsi prostor kuchyné umoznil jesté jed-
no vylepseni, které uvitali hladovi Cesi,
zvykli na rozdil od Belgi¢ani k pivu za-
kousnout i néco vydatnéjsiho, nez jen
par kousku kvalitniho syra s horcici. Ho-
landské syry samoziejmé nesméji
v menu chybét, stejné jako nakladani
$neci, ale vedle nich si hosté mohou po-
chutnat i na domacich delikatesach,
jako je pecené koleno, zvéfinova kloba-
sa nebo studené veprové ve vlastni sta-
vé. Vsechny masné dobroty vcetné vy-
hlaseného roastbeefu pro Zlatého draka
v Soukenické ulici pochéazeji od vyhlase-
ného feznika a uzenare pana Kudrnov-
ského zTisic. . |

Top 10 pro milovniky
archivnich piv:
Pauwel Kwak:
Kwak
Karmeliet Tripel
Bons Voeux
Gulden Carolus Cuvée van de Keizer
St. Bernardus Abt
Gulden Draak Brewmasters edition
Buffalo Grand Cru
Bush Prestige
Cantillon Grand Cru Bruocsella
Petrus Cherry Chocolate nitro
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